Metodický list k téme  éme:ický list k temé:“od zrniečka ku chlebíku“

Cieľ, zameranie aktivity:
· poznať dôležitú úlohu chleba v živote ľudí
· spoznať históriu výroby chleba
· poznať a pochopiť „cestu“ chleba až na náš stôl
· správať sa ku chlebu s úctou
· poznať výrobu chleba a prakticky si ju vyskúšať
· porovnať chlieb so „supermarketu“ s „ domácim“ chlebom

Vyučovací predmet:
· VLASTIVEDA – 4. ročník ŠZŠ, variant A
· PRACOVNÉ VYUČOVANIE 5. – 9. ročník ŠZŠ, variant A
· VECNÉ UČENIE – 1. – 3. ročník variant A, 1. – 9. ročník variant B ( aktivity treba upraviť podľa schopností a potrieb žiakov)

Pomôcky:
· Pri motivačnom rozhovore: rôzne obrázky chleba, letáky zo supermarketov, pracovné listy k učebnici vlastivedy pre 4. ročník.
· Pri výrobe plagátu: tvrdý papier, lepiaca páska, lepidlo pastelky, fixky, obrázky,  čítanka pre 3. ročník  ŠZŠ 2. časť, fotky.
· Pri pečení chleba:  suroviny na pečenie chleba: ( múka hladká pšeničná, múka hladká ražná, soľ, cukor, droždie, voda, rasca, slnečnicové a ľanové semienka),domáca pekáreň na pečenie chleba, plech, ošatky.

Príprava:
· domáca príprava teoretických poznatkov, textov ,letákov, obrázkov k danej téme
· domáca príprava surovín na praktickú činnosť


Postup:
· motivačný rozhovor o chlebe  pomocou obrázkov, letákov
· usporiadanie obrázkov podľa postupnosti na pripravenom plagáte – spoznanie histórie výroby chleba
· pečenie chleba – oboznámenie so surovinami, s pracovným postupom, samotná príprava chleba žiakmi
· ochutnávka chleba, ponúknutie aj triedam, ktoré sa na tejto akcii nezúčastnili
· porovnanie chleba zo supermarketu  s vlastnoručne upečeným chlebíkom
· dokončenie plagátu

Zhrnutie:
· chlieb je potravina, ktorá sprevádza ľudstvo  takmer celou históriou
· konzumácia chleba je bežná a častá
· kým sa dostane chlieb na náš stôl, musí prejsť dlhou cestou, „cestou od zrniečka až ku chlebíku“
· [bookmark: _GoBack]recept na chlieb a postup si dievčatá nalepili do svojich zošitov, kde si zapisujú  recepty z jedál, ktoré pripravujeme na pracovnom vyučovaní .




